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KKPde maaramise teooriaosa oli 2 nadalat tagasi, videosalvestus ka!
Vaadake enne t60 tegemist materjalid tle, seal ka UUE otsustepuu 4
klisimust!

13. (vt otsustepuu 4 kiisimust HACCP loengust). Tehke
kiisimused |&bi vihemalt Uhele ohule enne kuumtootlust, iihele ohule kuumtootluse etapis,
lihele ohule parast kuumtootiust! Tahtaeg: 28.04. kl 9:00

Etapi Oht K1 | K2 | K3 | K4 | KKP? Markused
nimeatus




HACCP-based procedures in Germany and
Poland (Trafialek jt, 2015) Food Control 55 (2015) 66—74

e Uurimus 86 Saksamaa (S) ja 66 Poola (P) ettevottes

* Bioloogiliste ohtude uldsonaline anallilisimine ei ole piisav ohutuse
tagamiseks. Identifitseeritud ohtudest
* bioloogilised ohud 66% P, 43% S;
e fuusikalised ohud 30% P, 42% S;
e keemilised ohud 4% P, 15% S.

* Terminitest (KP, KKP) arusaamine erinev

» Saksamaa ettevotetest seitsmel arvukalt KKPsid (vastavalt 28, 32, 42,
51, 55, 60 ja 63 KKPd)

* Leiti, et Poola ettevotete HACCP slisteemid vastavad rohkem Codex ja
maaruse 852/2004 nduetega



1 Moodusta toorihm

2 Eelnevad Kirjelda toodet
tegevused
3 Tapsusta ettenahtud kasutamine
4 Koosta tehnoloogiline skeem
5 Kinnita tennoloogiline skeem kohapeal
6 1. pOhimote Tee ohuanallus ja
7 2. pohimote Maaratle kriitilised kontrollpunktid (KKP)

- pohimote Kehtesta kriitilised piirid igale

9 4. pohimote Kehtesta seirestisteem igale KKPle

. pOhimote Kehtesta korrigeerivad tegevused,
11 6. pOhimaote ja kavanda
verifitseerimistegevused, tagamaks, stisteem toimib
12 7. p6himote Kehtesta dokumenteerimine ja andmete

sailitamise kord



Moisteid Codex CXC 1-1969 (2020.a. versioonist)

* Ohje: olukord, kus toidukaitlemisettevote jargib oma tegevuses korrektselt
protseduurireegleid ja vastab koigile kehtestatud nduetele.

* Ohjama: tagama pusivalt nduetele vastavuse ja protseduurireeglite jargimise
kdiki vajalikke meetmeid kasutades.

* Ohjemeede: iga meede voi tegevus, mida voib kasutada ohu ennetamiseks voi
korvaldamiseks voi selle vahendamiseks vastuvoetava tasemeni.

* Parandusmeede [korrigeeriv tegevus, KL]: iga korvalekalde esinemisel
rakendatav meede, mille eesmark on kontrolli taastamine, kahjustatud toote, kui
selline leidub, eraldamine ja utiliseerimismeetodi tle otsustamine ning
kdrvalekalde taastekke voimaluse minimeerimine.

* Kriitiline kontrollpunkt (KKP): etapp HACCP-silisteemis, milles rakendatakse
olulise ohu ohjamise seisukohast kriitilise tahtsusega kontrolimeedet voi -
meetmeid.

* Kriitiline piir: KKP kontrollmeetmega seotud vaadeldav voi moddetav kriteerium,
mis eraldab vastuvoetava toidu vastuvoetamatust https://pta.agri.ee/media/3505/download



https://pta.agri.ee/media/3505/download

8. kriitiliste piiride maaramine
(pOhimote 3)

e Vaartus, mis eristab vastuvoetava vastuvoetamatust
* Kriitiline piir peaks olema moodetava vaartusega
* Parameetrite valimine (temperatuur, niiskusesisaldus, vee aktiivsus, pH, lisaainete
vOi soola kontsentratsioon, valimus, tekstuur jne)
e Fritiuroli temperatuur mitte tle +180 °C;
 Kuumtootlusel liha sisetemperatuur mitte alla +75 °C;
* Jahutamisel toote Idpptemperatuur mitte tle + 5 °C 2 tunni moéodudes;
* Kuumana sailitatava toidu temperatuur mitte alla +63 °C ja mitte tle 2 tunni;
e pidurdusainete sisaldus neg;
* Piima pastoriseerimise temperatuur ma 72 °C

* Kriteeriumitel, mis pohinevad subjektiivsel arvamusel (nt sensoorsed), peavad
olema selged piirid vastuvdetava ja vastuvoetamatu vahel



HACCP analisi tulemused koondatakse tabelisse. NB! Koduto6 (natuke tagapool)

Tabel 3 - HACCP toolehe naidis

Kriitilised
kontroll-
punktid
(KKP-d)

Oluline oht

Kriitilised piirid

Seire

Mis

Kuidas

Millal
(sagedus)

Kes

Parandus-
meetmed

Verifitseerimis
-toimingud

Dokumentatsioon

https://pta.agri.ee/media/3505/download



https://pta.agri.ee/media/3505/download

“In god we trust,
all others must
bring data”

- W. Edwards Deming




9. Seire (pohimote 4)

Planeeritud, kindlate protseduuride jargi teostatav
tootmisprotsessi jargimine ja dokumenteerimine
toiduohutuse tagamisel

Mootmistulemusi vorreldakse kriitiliste piiridega

Seireslisteemi valjatdotamine
* Seire meetod

* Seire sagedus

* Inimesed

* Seire andmete sailitamine



Seire:

* Dokumenteerimine:

* ohutuse kontseptsiooni igapaevane
jaadvustamine

* tdendusmaterjal kohtuvaidluste puhul

* stusteemi juhtimiseks ja kontrollimiseks
(dokumentatsioon puudub? fiktiivnhe?)

* Andmete tootlemine ja sailitamine

e KUI SEE ON VAART MOOTMIST, ON SEE KA VAART
ULESMARKIMIST!!!
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SEIRE

e Millal?
e Sagedus (vahetuses, tunnis, paevas, kuus)
» Ajastus (partii/vahetuse alguses/Iopus)
* Kuidas?
* Meetod peab tagama, et TEGELIK olukord KKP-s on
teadall!

* Tegevused korvalekallete korral

e Kellele teatada
e Kuhu teatada
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SEIRE:

e Kes?
 Teadmised, oskused, aeg

* Volitused tegutsemiseks juhul, kui kriitiline piir
on Uletatud

e KOHUSTUS — VASTUTUS = TEGELIK TEGEVUS
e tulemuste JA KONTROLLI eest vastutav isik?
* Motivatsioon, tagasiside

* Millised on kriitilised piirid?
e Kuidas seda kriitilist piiri moota (kuidas
kasutada mooteriista digesti)?

. IR NIT . * Kus asuvad mooteriistad, kuidas
Seire labiviija peab teadma: 2"t ia kasutada’

* Kui sageli seiret teha?
e Kuidas seiret dokumenteerida?
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Niide sewrelehest:

Setreleht nr 7 KKP 1. Kuumtéddeldud toidu sisetemperatuur”

Sagedus: 1 x pdevas

Seire teostaja: vahetusevanemad
Piirméir: toote sisetemperatuur 2 minuti jooksul mitte alla +75°C

Korrigeerivad tegevused: tilendav kuumutamine, tehnoloogilise protseduur {ilevaatus:
seadme korrasoleku kontroll

Kuupédev | Temp Hinnang Korrigeerivad tegevused | Allkir
11.10.08 | 78°C korras -
12.10.08 | 76°C korras -
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MILLINE INFO
PEAB
OLEMA SFIRELEHEL? ™™

Koostage seireleht ihele KKP-le voi KP-le!

1.

2
3
4.
5

Toidu kontrollimine vastuvotmisel (temperatuur, pakendi terviklikkus, jne)

. Kuumtoodtlemise temperatuuri kontrollimine

. Jahutusladude temperatuuri kontrollimine

Seadmete puhtuse visuaalne kontrollimine

. VOi moni muu punkt



Kodutoo Il osa

14, Seirelehe vormi (st tabel, millest taitmisel saab toendusdokument) koostamine KKP voi mone
ETP (KP) jaoks Tahtaeg: 28.04 kil 9:00

Kohustuslikud rekvisiidid seirelehel: KKP voi KKP number ja seire tegevus; seire |abiviija; seire
sagedus ja ajastus; kriitiline piir; korrigeeriv tegevus

+vorm (moelge vilja, millised lahtrid peavad tabelis olema!)



Miks on olulised seire ja dokumenteerimine?

* Seire ja dokumenteerimine on osa
enesekontrollisisteemist

e seirelehed = TOENDUSdokumentatsioon

* elektroonilised ja paberkandjal

e Paberkandjal seirelehed on koostatud lahtudes
valmistoodete, tooraine / pakkematerjalide ohtude
analuusist.

* naitab, et voimalik ohtude risk on kontrolli all.
e Toendusmaterjal, selleparast KIRJALIKUD seirelehed

* KOHUSTUS — VASTUTUS = TEGELIK TEGEVUS!



Miks on olulised seire ja dokumenteerimine?

* Seirelehele koondatud ohutuse tagamiseks vajalik info, st IGA LAHTRI
info oluline!

e Jalgitavusele: erinevate dokumentide info seostamise voimalus

e Kui valmistootes avastatakse korvalekalle
» - analliiisitakse toodet tagantjarele;
» - selgitatakse vilja pohjuse ning
e - madratakse korrigeerivad tegevused, et viga enam ei juhtuks.

* Korrektselt taidetud seirelehed aitavad oluliselt kaasa pohjuse
analtusimiselll!

* Ka vastupidine tdendusmaterjal, et protsess toimus vastavalt
tehnoloogilisele skeemile ning tootmise kaigus korvalekaldeid ei olnud.



Uhe tiienduskoolituse riithmatoost:

Vilja joonistuvad:

seire vdljatootamine puudulik (vormide sisu, liiga vaike kiri, vahendid,
Uhikud puudu, labiviijale pole infot, kas mddta parast pausi?)

vahene teadlikkus (laisk, kohusetunne puudub, ei saada aru, miks vaja?
suvaliselt taitmine

voimekuse puudumine (ajapuudus)

vahene motiveeritus (laisk, korrektsuse puudumine, suhtumine, suvaliselt
taitmine, rutiinne taitmine,

vahene juhendamine, koolitus (ei osata teha, ei teata, et vaja seirata)

VOTKE SEDA ARVESSE SEIRE JUURUTAMISEL, SISEKOOLITUSTEL,
JUHENDAMISEL, SISEAUDITI LABIVIIMISEL!




10. Korrigeerivad tegevused (pohimote 5)

* Tegevuskava mida rakendatakse juhul kui ilmneb korvalekalle
kriitilisest piirist
* Protsess kontrolli alla?
» Kdrvalekalde ajal toodetud toode?

* toitu ei vOeta vastu, saadetakse tagasi

* toit paigutatakse ajutiselt teise kilmikusse (kilmiku nr..),
kutsutakse hooldusfirma/remontija vélja kiilmikut parandama

* toote taiendav kuumtootlus, teistkordne kuumtootlus
e toote taiendav jahutamine
toidu korvaldamine kaitlemisest
e taiendav puhastamine

* Maarata vastutav isik!
* Korvalekalded ja korrigeerivad tegevused dokumenteerida!
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Korrigeerivad tegevused peaksid hdlmama:

tegevuse rakendamise eest vastutava(te) isiku(te) nduetekohaseid andmeid,
vahendeid ja tegevust, mis on vajalikud taheldatud korvalekalde parandamiseks,

tegevust/tegevusi (ka mittevastavuste korvaldamine), mida rakendatakse
toodete suhtes, mis valmistati ajal, mil protsess oli kontrolli alt valjas,

voetud meetmeid kajastavat kirjalikku dokumenti, kus on kirjas kogu vajalik
teave (naiteks kuupaey, kellaaeg, meetme liik, vastutav isik ja jargnev
verifitseerimine).

Kui sama menetlusega seoses tuleb korduvalt rakendada korrigeerivaid tegevusi,
vOib seire kaigus selguda, et ennetusmeetmed (eeltingimuste programmid vOi
nende usaldusvaarsus) voi protsess ja selle kriitilised kontrollpunktid tuleb iile
vaadata.

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/PDF/?uri=0J:C:2016:278:FULL&from=ET



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/PDF/?uri=OJ:C:2016:278:FULL&from=ET

Kodutoo

15. Koonda info HACCP kontrollkaardile! Téhtaeg: 30.04 ki 15:00

Il 0sa

HACCP kontrollkaart (kokkuvote kogu tehtud HACCP uurimusest) voib sisaldada lisaks siin toodud
Codex Alimentarius naitele rohkem infot: seire juures ka labiviija voi dok/vormi nr; kes on vastutaja
vilmases veerus? Seire eest vastutaja? Korrigeeriva tegevuse eest vastutaja? Tapsustage oma

vajadustest tulenevalt!

KKP- | Oluline | Kriitilised Seire Korrigeerivad | Verifitseerimis- Dokumen-
d oht piirid tegevused toimingud tatsioon
Mis | Kuidas | Millal | Kes




