
Nate Williams HACCP
Ohu analüüs ja kriitiliste kontrollpunktide ohje

8-1

2025 Katrin Laikoja katrin.Laikoja@emu.ee

mailto:katrin.Laikoja@emu.ee


Meeldetuletus varasemast☺

• Kui palju on veterinaarjärelevalve all olevaid ettevõtteid Eestis?
• ligi 5 000

• ligi 10 000

• ligi 15 000

• Mis on enesekontrolliplaan ja mis enesekontrollisüsteem?

• Mis on eeltingimusprogrammid?

• Mida tähendab lühend HACCP? • Vaadake üle ka loeng 3 
ETP materjalid! 

• Tuletage meelde 
enesekontrolliplaani 
struktuur PTA juhendite 
järgi!



https://pta.agri.ee/media/5410/download

https://pta.agri.ee/media/5410/download


Toidu pettus 

(food fraud)

Toidu 

kvaliteet 

(food 

quality)

Toidu ohutus 

(food safety)

Toidu kaitse 

(food 

defence)

Majanduslikel 

eesmärkidel, eesmärgiks 

on TEENIDA (VACCP-

Vulnerability, kaitstus)

Ideoloogilistel 

eesmärkidel, 

eesmärgiks on 

KAHJU (TACCP-

Threat, 

ähvardatavus/ 

turvalisus)

Tahtlik 

võltsimine 

(pahatahtlik 

rünnak)

Mittetahtlik 

või 

juhuslik 

võltsimine
Juhuslik 

(toidust tingitud 

haigused, 

HACCP)

Erinevate internetiallikate põhjal K. Laikoja

HARA-Hazard Analysis Risk assessment
CAPA-Corrective and Preventive Action
HCP-Hazard Control Plan
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Enesekontrollikohustus

• TS 5. peatükk KÄITLEJA ENESEKONTROLL, § 34.

• (1) Käitleja on kohustatud kontrollima toidu ja selle käitlemise
nõuetekohasust (edaspidi enesekontroll) ning rakendama abinõud selle
tagamiseks.
• Rakendatavaid abinõusid kirjeldatakse enesekontrolliplaanis.

• Enesekontroll koos kirjalikult vormistatud enesekontrolliplaaniga moodustab
enesekontrollisüsteemi.

• (2) Käitleja peab määrama kindlaks toidu ohutuse seisukohalt olulised
käitlemisetapid, sealhulgas kriitilised kontrollpunktid, kontrollima neid
ning registreerima kontrolli tulemused

• (51) Enesekontrolli raames võetud proovide analüüsimise korral
rakendatakse asjakohast kvaliteedisüsteemi.



ETP HACCP

EKP

EKS

EKP- enesekontrolli-plaan
ETP – eeltingimus-programmid
HACCP – ohu analüüs ja kriitiliste 
kontroll-punktide ohje
oETP– olulised 
eeltingimusprogrammid
KP – kontrollpunkt
KKP- kriitiline kontrollpunkt
EKS- enesekontrollisüsteem

KP KKP

*inimene
*kahjuritõrje
*puhastamine
*joogivesi
*külmakett
*jne

*kuumtöötlus
*taara prakeerimine
*(metallidetektor)
*(jahutamine)
*jne

K. Laikoja

oETP



Infoallikad

• PTA juhendid valdkondade viisi

• Kõige ajakohasem, sobib kõigile valdkondadele 
https://pta.agri.ee/media/2772/download

• Toitlustamine https://pta.agri.ee/media/3156/download

• Kodus (ka Eraelamu) [praegu harjutamiseks keerukas eeskujuks võtta, aga 
sirvige läbi, et ettekujutuse saaksite]

• https://pta.agri.ee/media/6057/download

https://pta.agri.ee/

https://pta.agri.ee/media/2772/download
https://pta.agri.ee/media/3156/download
https://pta.agri.ee/media/6057/download
https://vet.agri.ee/
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1

Eelnevad 

tegevused

Moodusta töörühm

2 Kirjelda toodet

3 Täpsusta ettenähtud kasutamine

4 Koosta tehnoloogiline skeem

5 Kinnita tehnoloogiline skeem kohapeal

6 1. põhimõte Tee ohuanalüüs ja tuvasta ohjemeetmed

7 2. põhimõte Määratle kriitilised kontrollpunktid (KKP)

8 3. põhimõte Kehtesta valideeritud kriitilised piirid igale KKPle

9 4. põhimõte Kehtesta seiresüsteem igale KKPle

10 5. põhimõte Kehtesta korrigeerivad tegevused, kui seire 

tuvastab KKPs kõrvalekalde kriitilistest piiridest
11 6. põhimõte Valideeri HACCP plaan ja kavanda 

verifitseerimistegevused, tagamaks, süsteem toimib
12 7. põhimõte Kehtesta dokumenteerimine ja andmete 

säilitamise kord

2020.a. 
täiendused



Mõisteid Codex CXC 1-1969 (2020.a. 
versioonist)

• Ohje: olukord, kus toidukäitlemisettevõte järgib oma tegevuses korrektselt
protseduurireegleid ja vastab kõigile kehtestatud nõuetele. 

• Ohjama: tagama püsivalt nõuetele vastavuse ja protseduurireeglite järgimise kõiki
vajalikke meetmeid kasutades. 

• Ohjemeede: iga meede või tegevus, mida võib kasutada ohu ennetamiseks või
kõrvaldamiseks või selle vähendamiseks vastuvõetava tasemeni.

• Parandusmeede: iga kõrvalekalde esinemisel rakendatav meede, mille eesmärk on 
kontrolli taastamine, kahjustatud toote, kui selline leidub, eraldamine ja
utiliseerimismeetodi üle otsustamine ning kõrvalekalde taastekke võimaluse
minimeerimine. 

• Kriitiline kontrollpunkt (KKP): etapp HACCP-süsteemis, milles rakendatakse olulise ohu
ohjamise seisukohast kriitilise tähtsusega kontrollmeedet või -meetmeid. 

• Kriitiline piir: KKP kontrollmeetmega seotud vaadeldav või mõõdetav kriteerium, mis
eraldab vastuvõetava toidu vastuvõetamatust



Etapp 0: HACCP uurimuse 

ulatuse määratlemine

 Aitab keskenduda

 Iga liiki ohud (MB, K, F) või üht 
liiki?

 Kogu protsess või konkreetne lõik?

 Üks toode või toodete grupp?

⚫ Kuidas rühmitada?

 Ulatus: kust uurimus algab ja kus 
lõpeb?

SEE ON TEIL ESIMES 
HACCP TÖÖS VAJA TEHA, 

ALGUS JA LÕPP 
OTSUSTADA



Etapp 1.
 HACCP meeskonna moodustamine

⚫ Multidistsiplinaarne (tehnoloog, mikrobioloog, 

majandusjuhataja, insener)

⚫ Struktuuri erinevatelt tasanditelt

•süsteemi aktsepteeritakse kogu ettevõttes

•Juhtkonna esindaja (otsustamispädevus)

 HACCP meeskond hoolitseb ettevõttes HACCP 

süsteemi loomise, juurutamise ja ajakohastamise

eest

 Võimalikud variandid

⚫ Kirjanduse ülevaatus

⚫ Eksperdid väljastpoolt



Enesekontrolli 

töörühma/ 

meeskonda on 

vaja töötajaid, 

kes tunnevad 

protsessi:



Meeskonna valikul peaks 

koordinaator mõtlema neile, kes:

 osalevad ohtude analüüsimisel

 osalevad KKPde määramisel

 viivad läbi seiret

 kes tõestavad tegevuste toimumist KKPdes

 kes uurivad proove ja viivad läbi tõestuse tegevusi

 omavad ülevaadet tehnoloogiast ja tootmisliinidest

 tunnevad praktilist olukorda ettevõttes

 tunnevad protsessi kulgemist ja parameetreid

 tunnevad praktilist mikrobioloogiat

 tunnevad HACCP põhimõtteid ja tehnikat



Koordinaatori ülesanneteks on:

 Tagada, et meeskonda kuuluvad vajalike valdkondade esindajad

 Vajadusel teha ettepanekud muudatusteks meeskonnas

 Koordineerida meeskonna tööd

 Tagada, et järgitakse loodud ja kokkulepitud plaani

 Jaotada ülesanded ja vastutused

 Tagada, et kasutatakse süstemaatilist lähenemist

 Tagada, et töötatakse vastavuses uurimuse ulatusega

 Juhatada koosolekuid nii, et liikmed saavad vabalt väljendada oma 
ideid

 Esindada meeskonda juhtkonna ees

 Informeerida juhtkonda uurimuseks vajalikest ligikaudsetest aja-, raha-
ja tööjõukuludest



Allikas: VTA juhend

SEE ON TEIL ESIMESE HACCP TÖÖGA 
VAJA TEHA. VÕIBOLLA VAJA 
ÜLESANDEID TÄPSUSTADA?



Tuuakse välja 

enesekontrolli 

ülesannete vastutajad ja 

kontaktandmed. 

Määratakse 

enesekontrolli 

meeskonna juht 

https://www.agri.ee/sites/default/files/content/valjaanded/valjaanne-2019-vaikekaitleja-03.Pdf

https://www.agri.ee/sites/default/files/content/valjaanded/valjaanne-2019-vaikekaitleja-03.Pdf



