Tootmishligieen ja ETPd

Ruumide hugieeniline planeerimine, seadmete
paigutus.

Toiduga kokkupuutes lubatud materjalid (TKM).
Sanitatsioon, puhastamine, desinfitseerimine
Kahjurite torje

Jaatmekaitlus

Turult tagasikutsumine

FUusikalised ohud, ennetamine
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ToiduhUgieen vs tootmishugieen

* Toiduhugieen hdlmab tingimusi ja meetmeid, mis on vajalikud
toiduohutuse tagamiseks kogu toidu kaitlemisprotsessi jooksul (‘laudast
lauale’)

* Tootmishiigieen keskendub toidu ohutust ja kdlblikkust kahjustavate
tegurite ennetamisele ning higieeniliste tingimuste loomisele toormest
toidu tootmise etapis

e Standardites maiste ,housekeeping”, mis tahendab uldiselt ettevotte
koristust, heakorda ja puhtust. Eestikeelseks vasteks voiks olla "puhtus ja
korrashoid" voi "ettevotte uldine koristus ja heakord".
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ISO/TS 22002-1:2009 (19 IK)

Eeltingimusprogrammid= tootmishiigieen=hea

hlgieenitava

Kasitlusala

Normatiivviited

Terminid ja maéaratlused

Hoonete konstruktsioonid ja planeering
Ruumide ja to6kohtade planeering
Vahendid-0hk, vesi, energia

Jaatmete kaitlemine

Seadmete sobivus, puhastamine ja
hooldus

Ostetud materjalide juhtimine
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Ristsaastumise ennetamise meetmed
Puhastamine ja desinfitseerimine
Kahjuritorje

ToOOtajate hugieen ja ruumid tO6tajatele
Umbert66tlus (rework)

Toote tagasikutsumise protseduurid
Laomajandus

Toote informatsioon/tarbija teadlikkus

Toidu kaitse, biovalvsus (-vigilance) ja
bioterrorism



Ettevotte asendiplaan koos vee ja
kanalisatsiooni valisvorkude plaaniga

o Ulevaade krundist koos md&tudega ning selle lIdhiimbrusest (todtlemise seisukohalt
oluline maa-ala):
planeeritavad ja olemasolevad ehitised,
kvartalite, teede ja erinevate maa-alade piirid ja tingmargid;
kommunikatsioonid;
ehitiste kaugused krundi piiridest ja nende pdhimdodud;
paasud krundile: tarad, varavad, teed, parkimiskohad, trepid, taimestik, puud ning haljasalad.

o Vaikese ettevotte voi talu puhul voib koostada lihtsa plaani, kus on margitud
tootlemise seisukohast olulised objektid, nagu
tootlemishoone,
juurdepaasuteed ning

vee ja kanalisatsiooni plaan, millelt on naha, et reovesi on kas kanaliseeritud voi puhastatud ning
ei saasta joogivett.



https://www.agri.ee/sites/default/files/content/valjaanded/valjaanne-2019-vaikekaitleja-03.pdf
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1.Elamu 8.Garaaz
2.Tootlemishoone 9.Sonnikuhoidla
3.Saun 10.Virtsakaev
4, Kelder 11.Lauda kanalisatsooni kaev
5. Ait 12.Puurkaev
6.Salvkaev 13.Kogumiskaev

7.Ehitatav laut


https://www.agri.ee/sites/default/files/content/valjaanded/valjaanne-2019-vaikekaitleja-03.pdf

Hooned ja ruumid, taristu

o Vastavuses maaruse 852/2004 Il lisa nduetega
Ristsaastumise valtimine
Tehnoloogilise protsessi jarjepidevus
Tootajate hligieeni tagamine

Puhastamist, pesemist ja desinfitseerimist voimaldavate viimistlusmaterjalide
kasutamine

TOO- ja tanavaroivaste eraldi hoidmine
Tootmisjaakide arajuhtimise susteem
Ventilatsioonislisteem
Piisav valgustus
jne
o Haid higieenitavasid (CAC) vaata: https://pta.agri.ee/media/3505/download

o Kui lugesid teiseks nadalaks 22 Ik, siis tuttav materjal!



https://pta.agri.ee/media/3505/download

EttevOotte ruumide plaan koos seadmete ja
sisseseade paigutuse ning vee- ja
kanalisatsiooni sisevorkude plaaniga

plaanil nadidatakse selgelt margistatuna tooraine, pakkematerjalide, pooltoodangu,
valmistoodangu, té6tajate ja jaatmete liikumine.

Plaanil tuuakse ara ruumi, seadme voi sisseseade nimetus ja positsiooninumber (mitte
kirjutada seadme nimetust plaanil seadme peale!). Erinevate liikumisteede markimiseks
on otstarbekas kasutada eri varve.

Tuuakse ettevotte ruumide paigutus plaanil sh olmeruumid ja tualetid, sisseseade ning
seadmete paigutus ruumides (ka katepesukohad).

Vee ja kanalisatsiooni plaanil nadidatakse nummerdatult koik veevotukohad ja
kanalisatsioonitrappide asukohad.
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Ruumide ja protsessi planeering

Ruumide ja protsessi planeering: valtida protsessis peatumisi, kus
pooltoode voib koguneda ja jaada ruumitemperatuurile seisma pikaks ajaks.
Tehnoloogilised operatsioonid, tehnoloogiline protsess jm tegevused ei voi
kulgeda ruumides ristirasti ja edasi-tagasi (valtida nn tehnoloogilisi riste).
Kilastajad liiguvad puhtalt poolelt mustale.

Ventileeritav 6hk, heitveed jm peavad liikuma puhtalt poolelt mustale.
Eemaldatud pakendid ei vOi saastata toodet.

Vajadusel tuleb tegevused flilsiliselt lahus hoida (kuigi vahem siseseinu
lihtsustab materjalide ja tootajate liikumist, protsessi jalgimist, vahendab
seinapinda, mida on vaja puhastada ja hooldada)



»Mustad” alad: kaideldakse toorainet ja —materjale

,Puhtad” alad: ei jargne tootlemist / etappi, mis vahendaks voi havitaks
saastavaid mikroorganisme. Ala, kus tootele lisandunud mistahes
saastaja kandub edasi |Iopptootesse.

Jahutatud ruumid tuleb hoida lahus palavatest ruumidest, kus toimub
kuumtoadtlus, suitsutamine, autoklaavimine jne.

Kuivad ruumid tuleb hoida lahus margadest ruumidest.

Eraldi alad on jaatmetele, pesu- ja desoainetele, toksilistele
materjalidele, pakkematerjalile, puidule (suitsutamisel).

Puhta ja musta poole lahushoidmine:
— Inimeste liikumine?

— Toovahendite kasutamine?

— Erivarviline riietus (valge/sinine)

Tsoneerimine



poka-yoke=veavalistus

(varem ka baka-yoke= lollikindel)
Passiivne kontroll
Aktiivne kontroll

Valmistoote ala

s |

Ligipadsu kaardilugeja

Selliselt Sellisele

planeeringult Higieenilisemale planeeringule
John Miller slaidid internetis Effective Sanitation Practices
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ISruumide ventilatsi

Tootm

Mati Roasto materjalidest



Kdigis ruumides on ventilatsioon reguleeritud sissepuhke ja
valjatombe ventilaatorite erinevate voimsustega nii, et 6hk
liigub puhtalt alalt vahempuhtale

Puhtaim Puhtam Puhas
Valmistoidu
pakendamine Tootmine | Tooraine
++ + ++ +

Puhastel aladel tekitatakse kerge ulerohk



John Miller slaidid internetis Effective Sanitation Practices

Veeloik

Selliselt Sellisele

Halvad
parandused teostuselt ~  Hugieenilisele teostusele




Pole lavepakku ega tihendit Ukselavi korralikult tihendatud
Selliselt Selliseks

viimistluselt hiugieeniliseks viimistluseks
John Miller slaidid internetis Effective Sanitation Practices



Nouded seadmetele, vaikevahenditele,
Inventarile

o Puhastatud, vajadusel desinfitseeritud

o Pinnad ei tohi koguda ega adsorbeerida toote
osakesi

o Pinnad siledad ja mittepoorsed

o Pinnad nahtavad

o Pinnad juurdepaasetavad pesemiseks

o Tankide/vannide jne isetiihjenemine

o Kaitse valiskeskkonna mojutuste eest

o Sile, pragudeta valispind

o Seadmete pesemiseks peab olema ligipaas




Piisavalt ruumi, 360 ° ligipaas
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Selliselt Sellisele

planeeringult hugieenilisele planeeringule
John Miller slaidid internetis Effective Sanitation Practices



Naiteid seadmete tehnilisest lahendusest
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TKM:

Toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud materjaliks ja esemeks (TKM)
loetakse materjali ja eset, mis:

on ette nahtud kokkupuutumiseks toiduga;
juba puutub toiduga kokku ja on selleks ette nahtud;
toenaoliselt puutub toiduga kokku voi eraldab toitu oma koostisosi.

Migratsioon ehk massiulekanne:
* Pakendist toitu
* Toidust pakendisse
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Toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud
materjalid ja esemed (TKM)

noud (plastist, keraamikast, klaasist, Uhekordsed ndoud jm)
koogitarbed (nt riivid, kulbid, kiipsetuspaber, kummikindad)
elektrilised kodumasinad (nt mikserid, aurutajad, hakkmasinad);

toiduainetoostuse seadmed ja vahendid (nt mahutid, torustisteemid,
mikserid, l10ikelauad, kulbid, soelad, kastid, vahetatavad voolikud);

pakendid (nt purgid, pudelid, kaaned, karbid, kotid, pakendimaterjal
kilena, lehena, pakkepaber) jm



Toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud materjalid ja
esemed (TKM)

OTKMe-id ei tohi pohjustada toidu saastumist, halvendada selle
omadusi ega ohustada inimese tervist ning peavad vastama
toiduga kokku puutuda lubatud materjalide ja esemete kohta
esitatud nduetele

OTKM-i nduetele vastavuse (sobivuse toiduga kokkupuuteks)
tdendab margistus ja/voi vastavusdeklaratsioon.

Otuleb jargida margistusel ja/voi vastavusdeklaratsioonil toodud
materjalide ja esemete kasutustingimusi (piiranguid
temperatuurile, toidu liikidele vm);

OToidu kaitlemisel tuleb tagada TKM-ide jalgitavus

https://pta.agri.ee/ettevotjale-tootjale-ja-turustajale/toidu-tootmine/toidupakendid-ja-materjalid



https://pta.agri.ee/ettevotjale-tootjale-ja-turustajale/toidu-tootmine/toidupakendid-ja-materjalid

TKM migratsioon toiduainetesse

» Koikidest materjalidest/esemetest, mis asetatakse kokkupuutesse toiduga,
kandub mingisugune kogus materjaliosakesi toitu.

— inimese tervisele ohutud, on lubatud toiduga kokkupuutumisel nendest toitu ule
kanduda vaga vaike kogus materjaliosakesi.

— lubatust rohkem, = pideva tarbimise tulemusena hakata organismis kogunema ja
aja moodudes organismi mojutama.

— palju osakesi kandub materjalist/esemest toitu soltub Uhelt poolt materjali/eseme
koostisest (kasutatud Iahteained, tootmise tingimused) ja teiselt poolt
materjali/eseme enda kasutamise tingimustest toiduga kokkupuutel.



Levinud vead toidukarpide ja teiste toiduga
kokkupuutuvate materjalide kasutamisel

Uhekordseks kasutuseks ettendhtud pakendite (piimatoodete topsid, karastusjookide
pudelid, jaatisekarbid) korduvkasutamine.

Pakendi kasutusjuhise mitte jargimine (toidutiitip, masinpesu, kasutustemperatuurid).

Plastkarpidel on tisna levinud piktogrammid ja muud kasutust lubavad/keelavad margid.
Naditena moned mikrolaineahjus kasutamist lubavad margid:
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MICRO OPEN LID

Plastkarpidel mikrolaineahjus kasutamist lubavad margid

Enne pakendi kasutamist mikrolaineahjus voi pesemist ndudepesumasinas, peaks
kindlasti veenduma, et toote kasutusjuhend seda lubab.

3. Pakendi liiga pikk kasutamine (esialgsed omadused — varvus, labipaistvus —on
muutunud, pakend on mehaaniliste vigastustega).

https://pta.agri.ee/ettevotjale-tootjale-ja-turustajale/toidu-tootmine/toidupakendid-ja-materjalid# oma-karbiga-ostlemin



https://pta.agri.ee/ettevotjale-tootjale-ja-turustajale/toidu-tootmine/toidupakendid-ja-materjalid#oma-karbiga-ostlemin

Vastavusdeklaratsioon (VD)

Teatud materjalirithmadele taiendavad nduded ohutuse tagamiseks, mille kohaselt
tuleb lisaks nouetekohasele margistusele esitada ka vastavusdeklaratsioon (VD).
— plastid (sh kile ja vahtplast),
— keraamika,
— regenereeritud tsellulooskile.

valjastab TKM valmistaja voi EL tolliterritooriumile importija voi iGhenduses asutatud
miilja, jaekaubanduses esitatakse VD ndudmisel (valja arvatud toodete tleandmisel
tarbijatele).

Toendusdokumendid!
ei ole kohustuslik esitada kehtivusaega, uuendab vajadusel

Eestisse sisse tulevaid (nii EL sisesed, kui ka kolmandatest riikidest) TKM
vastavusdeklaratsioone on lubatud esitada eesti, vene, inglise keeles.

— Selle juures paralleelselt peab VD olema ka sellest huvitatud kaitlejatele kergesti arusaadavas keeles.

https://pta.agri.ee/ettevotjale-tootjale-ja-turustajale/toidu-tootmine/toidupakendid-ja-materjalid



https://pta.agri.ee/ettevotjale-tootjale-ja-turustajale/toidu-tootmine/toidupakendid-ja-materjalid

Toiduga kokkupuutes olevad materjalid (TKM)

e Kasutamistingimused:

— toidu reageerimisvoime materjaliga (madal pH? Rasvasisaldus?) ehk
toidu voime pohjustada materjaliosakeste sattumist toitu?

— materjali/eseme kasutamise temperatuur toiduga kokkupuutumisel.
— materjali/eseme toiduga kokkupuute ajaline kestvus.




|
QII TKM margistus (vahemalt)

sOnad “toiduga kokkupuutumiseks”

vOl konkreetset kasutusotstarvet naitav marge, nhagu

“kohvimasin”, “veinipudel”, “supilusikas”

vOI peekrit-kahvlit kujutav eristusmark, eelnev teave el ole
kohustuslik esemete korral, mis on oma omaduste poolest
Uheselt ettenahtud kokkupuutumiseks toiduga (nt toidukile);

vajaduse korral ohutu ja asjakohase kasutamise erijuhised

ka pildi kujul
WJ see

= e o



http://www.google.ee/imgres?imgurl=http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/thumb/7/78/EU_food_contact_material_symbol.svg/507px-EU_food_contact_material_symbol.svg.png&imgrefurl=http://en.wikipedia.org/wiki/File:EU_food_contact_material_symbol.svg&usg=__HqNGPefsV792zyCVeyZf-niyrfs=&h=512&w=507&sz=12&hl=en&start=0&zoom=1&tbnid=dmPYwHqV-FwtaM:&tbnh=135&tbnw=134&ei=EIZ0TcnwGsPasgbM25iIDg&prev=/images?q%3Dfood%2Bcontact%2Bmaterial%2Bsymbol%26um%3D1%26hl%3Den%26sa%3DN%26rlz%3D1I7SUNC_en%26biw%3D1003%26bih%3D567%26tbs%3Disch:1&um=1&itbs=1&iact=hc&vpx=271&vpy=60&dur=829&hovh=226&hovw=223&tx=113&ty=145&oei=EIZ0TcnwGsPasgbM25iIDg&page=1&ndsp=15&ved=1t:429,r:1,s:0

Sanitatsioon

Sanitatsiooni all moistetakse inimese tervist toetavate
keskkonnatingimuste loomist.

Tervishoiu moistes Uldiselt holmab sanitatsioon joogivee ja heitvete
kaitlemist, kahjuritorjet, hugieenilist toidu ja vee kaitlemist, nakkushaiguste
leviku ennetamist, tervise- ja hugieenikoolitust jne.

Tootmishuigieeni kontekstis tahendab Uldist koristamist, todkoha
korrashoidu, ruumide-pindade puhastamist ja desinfitseerimist,
higieenitaseme hindamise meetodeid, tulemuste analtlsi ning
dokumenteerimist

Kaibes ka ,,pesu/deso”



Puhastamine ja desinfitseerimine

 Mustus on vales kohas asetsev aine, mis halvendab
pinna valisilmet, kvaliteeti, ohutust ja hligieenilisust

 Puhastamine — tootejaakide ja nahtava mustuse
eemaldamine
— Kuivpuhastus-harjad, imurid, surudhk
— Margpuhastus-survepesu, sh vahupesu
— Immersioonpesu

Standard — visuaalsel hindamisel puhas

* Desinfitseerimine — mikroorganismide havitamise
protsess

Standard — vastuvoetav/aksepteeritav tase




Puhastamise ja desinfitseerimise eesmargid

Eemaldada mikroorganismide toitekeskkond
Vahendada mo arvukust todpindadel vastuvoetava tasemeni
Korvaldada nariliste ja teiste kahjurite toit

Vahendada fuusikalise saastumise riski
Tagada puhas ja ohutu tookeskkond
Toetada ettevotte head mainet



Toiduga kokkupuutes
pindade puhastamine

Mittesoojuslik Soojuslik

tootlus

tootlus

[ — | I

Keemiline (lahus) Fiitisikaline Bioloogiline Kuumtéstlus
Peroksiid . Looduslikud Vesi
Osoon Ultraheli ekstraktid
Aktiveeritud vesi
Orgaanilised happed D Kontaktne

Mittekontaktne

Kuumtootlus
Aur
Ohk

Keemiline (udutamine)
Peroksiid
Osoon

Flitsikaline
uv
Kidlm-plasma

S

Skara ja Rosnes, 2016



CLEAN AS

Korista koheselt! You Go

* Puhastamise efektiivsus soltub sagedusest ja

. ChatGPT
m eetOd Itest Muid variante hélmawvad:

e ‘Clean as you go’ on poliitika, mis aitab tagada, et . s
asjad ja td6kohad ei muutu paeva jooksul nii oo s s
mustaks ning korratuks, et pdhjalik koristamine R
muutub vaga keerukaks ja t6dmahukaks

* So tookoha, pindade, alade hoidmine heas korras,
eemaldades aegajalt jadke ja rampsu, ebavajalikke
tooriistu voi seadmeid




Korista koheselt!-poliitika CLEAN AS

YOU GO

Iga tootaja kohustus ja vastutus on hoida tookeskkond punas, korras
ning ohutu kogu tooulesannete tiitmise valtel

‘...as you go’, mitte et ‘lahkudes’ korista, vaid ringi ‘toimetades’, ehk
pidevalt, nii kui midagi nded ja voimalus/hlgieeniline on, korista &ra.

Tookoht hoida puhas, korras ja ohutu
Hoia valamud puhtana, et sinna ei kuhjuks tootejaake ja mustust
Toovahendid, inventar jm panna omale kohale parast kasutamist

Puhasta maha pudenenud toit ja todvahendid niipea kui see on voimalik
(higieeniline)

‘Toidu-ettevottes
on alati
pesemist!’



ChatG PT4, 2024 CLEAN AS

YOU GO

"Puhasta kohe"
"Puhasta koheselt"

"Pidev koristamine"

"Koristamine protsessi kaigus"

"Pohimote "Clean as you go"" viitab té6protsessi ajal tekkiva segaduse ja mustuse
kohesele koristamisele voi eemaldamisele. See tahendab, et inimesed vastutavad
oma toopiirkonna korras ja puhtana hoidmise eest, tehes vajalikud koristustood voi
puhastustdood jooksvalt, kui neid vaja on.

Selle pohimotte eesmark on valtida mustuse, prahi, jaakide voi saasteainete
kuhjumist, mis voivad tekitada ohu toiduohutusele, ohutusele uldiselt voi segada
tooprotsesse.

Koristamine protsessi kaigus voimaldab hoida todkeskkonna korras, vahendada riske
ning sailitada kdrge hugieenitase ja toiduohutusndouded.

36



Korista koheselt!-poliitika

Puhasta toopindasid pauside, ulesannete vaheaegadel

Porandad hoida puhtad jaakidest, pakkematerjalist jm

Ettevalmistatud pakendeid hoida tootmises vajalikul kogusel ja valtides
saastumist

Kaiguteed hoida puhtana

Tooraine umbrispakend, kleeplindid jne eemaldatakse kohe
tootmisalalt [mOnes ettevottes eemaldatakse enne tooraine
tootmisesse suunamist]

Jarele jaanud pakendimaterjali rullid eemaldatakse pakendusmasinast
vOi kaetakse kinni

Jaatmenodusid tihjendatakse regulaarselt



Mustus

* Mustus on vales kohas asetsev aine, mis halvendab pinna
valisilmet, kvaliteeti, ohutust ja hlgieenilisust

* Ligikaudu 80% mustusest kantakse siseruumidesse
valiskeskkonnast (jalatsid, taara, transpordivahendid ja
seadmed, kaup jne), ligikaudu 20% on tingitud inimtegevusest

38




MUSTUSE LIIGID

 LAHUSTUV MUSTUS

lahustuvad pesuvedelikku (vette)- sool, suhkur
e MITTELAHUSTUV MUSTUS

— Emulgeeruv mustus

Emulgeeruv mustus on pesemistemperatuuri juures vedel ja laguneb
tilkadeks pesemisvahendi toimel- dlid, rasvad

— Dispergeeruv mustus

Dispergeeruv mustus ei lahustu, vaid |I6hustub pesemisvahendi toimel
vaiksemateks osakesteks- tolm, tahm



MUSTUSE LIIGID

Reaktsioonivoimeline mustus

Reaktsioonivoimeline mustus muutub pesemisvahendite mdjul kas
lahustuvaks, emulgeeruvaks voi dispergeeruvaks

Kdrgmolekulaarsed Ghendid lagunevad leelise, kloori vdi enstiimide
toimel emulgeeruvaks, dispergeeruvaks voi isegi lahustuvaks
mustuseks

Lubi (katlakivi) muutub happe toimel [ahustuvaks
Tarklis laguneb leelise voi happe toimel lahustuvaks suhkruks
Rasv seebistub seebiks ja glutseriiniks



VEE ULESANDED PESEMISEL

vesi niisutab pinnad

lahustab ja viib kaasa mustuse
eemaldab mustuse mehaaniliselt
Kkannab soojusenergiat

ahjendab puhastusvahendeid

oputab mustuse pinnalt
AGA

— Vee pindpinevus = soojas vees on vaiksem
— Vee karedus—> vastavad komponendid




TAHTSAMAD PESUKEMIKAALID

Pesuaine koostis oleneb selle kasutusalast

Pesuaine tavalisemad komponendid:

Pindaktiivsed ained, tensiidid

Leelised ja leeliselised soolad-eraldavad valgulist mustust, rasvu

Happed ja hapete soolad—Kkivististe eemaldamiseks

Fosfaadid vee—vee pehmendamiseks, AGA heitvetes P taseme tous!
Enstitimid—bioloogilise materjali [Ibhustamiseks

Kompleksimoodustajad— karedussoolade sidumiseks

Lahustid—alkoholid, glikooleetrid

Korrosiooni inhibiitorid

Lisaks: vahad, varvi- ja Idhnaained, kirgastusained, stabiliseerivad ained @E@
Hooldusained Se
Bakterid-PIP (Probiotics In Progress), sisaldavad probiootilisi baktereid



PINDAKTIIVSED AINED EHK

hudrofoobne

> Tensiidide hudrofoobsed otsad kinnituvad
mustuseosakestele, hudrofiilne osa vahendab
vee pindpinevust mustuse suhtes

» Tensiididel ehk pindaktiivsetel ainetel
on kolm ulesannet:
»Vahendavad vee pindpinevust

» Aitavad mustust eemaldada, no vaheliliks
mustuse ja vee vahel

» Takistavad mustuse tagasisadestumist

pinnale

TENSIIDID

OTensiidide Uks ots on hiidrofiilne, teine

’—ﬁ
hydrophobic part —‘

hydrophilic part

Fig 1. How tensides work



Pesuprogrammi kavandamine: KUHU?

* Toiduga kokkupuutes pinnad: seadmed, torustikud
 Ruumid
 Korduvkasutatav taara

* Personali hligieen

* |GALE OMA!

http://www.ourfood.com/foodsafety/FoodSafetyAndControlSystem4.pdf
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http://www.ourfood.com/foodsafety/FoodSafetyAndControlSystem4.pdf

Pesuprogrammi kavandamine: MILLEST
SOLTUB?

Mustuse liik
Puhastatavad pinnad, materjalid

Metoodika, pesuseadmed (masinpesu vs vahupesu—>
mittevahutav vs vahutav)

Keskkonnanduded (biolagunevus, akumuleerumine
keskkonnas, N, P)

Hind
Komplekssus— samaaegne pesu+deso
Info kattesaadavus



Pesemine

Mehhaanilised pesemisvahendid -
kasutada ainult kindlaks otstarbeks
moeldud harja!!l

Keemilised pesuained — aluselised,
happelised

Erinevaid pesuaineid ei voi segada!

Kasuta pesuainet alati ettenahtud
koguses!

Pea kinni tootja juhendist!

Sailitada margistatult, lukustatud karbis
vOi ruumis!




Pesemist mojutavad tegurid

e VESI +

— Temperatuur

: Temperatuur Pesuai
— Aeg—optimaalne S Koous:

— Mehaaniline t00
— Kontsentratsioon

Mehaaniline
moju

Joonis 2. Puhastamistulemust mdjutavad tegurid.

https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2018/02/Toidut%C3%B6%C3%B6stuse-seadmete-pesemine-ja-desinfitseerimine. pdf



https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2018/02/Toidut%C3%B6%C3%B6stuse-seadmete-pesemine-ja-desinfitseerimine.pdf

Vesi Aluseline Vesi Happeline Vesi
pesuaine pesuaine
Ja vesl ja vesi

SN O
DR Y R,

\J

Loputus Aluseline Loputus Happeline Loputus
pesu pesu

Toote- Rasv ja Pesuaine Mineraalid Pesuaine

Jaagid valk Jaagid Jaagid

Joonis 1. Tegevuste jarjekord tehnoloogiliste seadmete ja pindade pesemisel ning desinfitseerimisel.

Desinfit-
seeriv
lahus,

kuum vesi
vOl aur

~
w,

Desinfit-
seerimine,
[Opp-
loputus

Mikroobid

https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2018/02/Toidut%C3%B6%C3%B6stuse-seadmete-pesemine-ja-desinfitseerimine.pdf



https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2018/02/Toidut%C3%B6%C3%B6stuse-seadmete-pesemine-ja-desinfitseerimine.pdf

Pesuaine reaktsioon

I | usetine | happetine
appeline

Rasvad + —
Valgud + +
s00lad — +
Susivesikud + —

Tabel 1. Aluselise ja happelise pesuaine toime mustusele
(Heinz, Hautzinger, 2017; S5chmidt, 2015).

https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2018/02/Toidut%C3%B6%C3%B6stuse-seadmete-pesemine-ja-desinfitseerimine.pdf



https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2018/02/Toidut%C3%B6%C3%B6stuse-seadmete-pesemine-ja-desinfitseerimine.pdf

Vahupesu

Pesulahus levitatakse pinnale vahu voi geelina
Kinnitumine pinnale lisab pesuaine mojumise aega

Eelloputuse ja jarelloputusega plltakse saavutada
vajalik mehaaniline t606 ja temperatuur

Madalsurve pesuststeemi kuuluvad
— Pump

— Satelliit ehk injektor: pesu- voi desoaine segamine ohu ja
veega. Uks liiter vahtu koosneb 90% Bdhust, 9,8% veest ja
0,2% kemikaalist

— Pesuvoolik




Puhastamine liinis, kohapeal (CIP)

* Puhastamine liinis, kohapeal CIP cleaning in place
(1SO 14 159)

— Puhastamine ilma seadet voi sisteemi demonteerimata,
kasutades selleks otstarbeks kavandatud pindade to66tlust
kemikaalilahuste, puhastusainete ja loputusvee
tsirkulatsiooni teel siisteemis.
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Puhastamine eemal (COP)

* Puhastamine t66kohast, seadmest, liinist eemal (Cleaning Out
Of Place, COP)

— Seadme osa voi elemendi puhastamine slisteemist eemaldatult.

— Jargneb kasitsi- voi immersioonpuhastus kemikaalilahuste,
puhastusainete ja loputusveega

* Immersioonpuhastus: sukeldamine pesulahusse, voib kasitsi
pesta vOi mehaniseeritult (turbulentne vool)



John Miller slaidid internetis Effective Sanitation Practices

1l

|
i
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Puhastusmeetodid toiduainete toostuses




_,M& P
4 B

a) Fully developed flow b) Dead-endwith poor c) Dead-end with good
in a straight pibe exchange of CIP-fluid exchange of CIP-fluid

http://www.pathogencombat.com/Publications/~/media/Adtomic/Uniqgue%20Achievements/Leaflets/Factors%20affecting%20fouling%20and %
20cleanability%200f%20closed%20food%20contact%20surface.ashx



http://www.pathogencombat.com/Publications/~/media/Adtomic/Unique%20Achievements/Leaflets/Factors%20affecting%20fouling%20and%20cleanability%20of%20closed%20food%20contact%20surface.ashx

Hugieen toidutdostuses

e Lihaloikusettevote 7:52

— https://www.youtube.com/watch?v=5q58SWnAHRw

e Vahupesu 2:22

— https://www.youtube.com/watch?v=StYfFAMEexA



https://www.youtube.com/watch?v=5q58SWnAHRw
https://www.youtube.com/watch?v=StYfFAMEexA

S0ap
Dispenser = =
(used only for
hand-washing}

||

Adequate Drying
Facillity

/
\

— /
i
e

Handwash Sink Example



Mis on katepesukohas valesti?



Baktereid saab havitada e desinfitseerida:

 Kuumtootlemisega |
+ Keemiliste iihenditega V
* Kiirgusenergiaga “
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http://www.google.ee/url?sa=i&rct=j&q=nugade+sterilisaator&source=images&cd=&cad=rja&docid=c3NTXpoHTeL2yM&tbnid=c6Hcenb4f3ynXM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.efis-estonia.ee/Catalogue/product/102&ei=3WJRUdbtD4O50QX02IG4CA&bvm=bv.44158598,d.ZG4&psig=AFQjCNEw_jWXcve56hszcKC11bh8HHQ2sg&ust=1364374598768985

Desinfitseerimisvahendid
Peraadikhape

Kloori sisaldavad
tihendid

Alkoholid

Kvaternaarsed ammooniumi-
thendid

Toime-
mehhanism

Kellele

mojub

Uhineb
rakumembraani
proteiinidega—> hairib
ainevahetust

Bakterid, parmid,
seened, viirused

Enimkasutatav
desinfitseerimisvahen
dite rihm

Roasto, jt 2011

Havitab raku
struktuuri

Bakterid,
parmid, eosed,
viirused

Sobib hasti CIP
korral

Denatureerivad
proteiine,
lahustavad
rakumembraanide
lipiide

Bakterite

vegetatiivsed
rakud
Kasutatakse sageli

kombineeritult
teiste Uhenditega

Reageerivad rakumembraanide
enstlimidega—>rakuseina
labilaskvus suureneb—>
rakumembraan rebeneb

Grampositiivsed bakterid, parmid,
lipofiilsed viirused

Liiga lahjad kasutus-
kontsentratsioonid—> enstiimid
aktiveeruvad->tekivad
resistentsed populatsioonid



Figure 17-2 Door foaming unit incorporated to reduce contamination from employees and equipment. Cour-
tesy of JohnsonDiversey Inc, Detroit. Michigan.

Marriott, Gravani, 2006



Biokirmed (varem: biokiled, biofilm)

* Pindadele kinnituvad ekstratsellulaarsed
| polimeersed uhendid, mis umbritsevad
s _ eluvoimelisi ja -vOimetuid mikroorganisme.

e 5—25% tuupilise biokirme massist
moodustavad bakterid, Glejaanud osast 95% on
vesi.

Toidukaitlemisruumide pinnad on soodne koht
biokirmete tekkeks, mistéttu on teadmised
biokirmete olemusest, olulisusest, ennetamisest ja
havitamisest toiduohutuse tagamisel eriti olulised

e . * Polimeersed Uhendid kaitsevad biokirme
BIOKIRMED mikroorganisme, kontsentreerides toitaineid ja
osutades kaitset biotsiidide, toksiinide jne vastu

https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2021/11/Biokirmed-toidutootmise-keskkonnas-veebi.pdf



https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2021/11/Biokirmed-toidutootmise-keskkonnas-veebi.pdf

Biokirme

toitainerikka keskkonna

>=—>
Eeltingimuseks A
pidev vool milles leidub  —sa=Sese. =—>

mikroorganisme + tahke

pind, millele saab
o ’Q-q::}a
kinnituda BT C
Mikroorganismid
biokirmena

tupid d ,55"““5& f —>
vastupi avama | 7&5‘?&&1@.%@. Q"%&y\
temperatuurile kui B e .

D

u kS i k u te b a kte r i te n a The Soft Drinks Companion: A Technical Handbook for the

Beverage Industry




Biokirme kujunemine



http://biology.binghamton.edu/davies/research.htm

Probleemid toidukaitlejale:

raske eemaldada ilma otsese fuusilise kontaktita (kasitsi hddrumata)
pindaktiivsete ainete jm puhastusvahendite labipaasemine vaheneb
mikroorganismide suurem vastupidavus pesu- ja desoainetele
mikrobioloogilised analtitsid peegeldavad vaid osa probleemi tosidusest
Tassikulvide eksitavad tulemused (VBNC viable but not culturable)



ee © ~d

Biokirmete teke toidukaltleisettevottes

122
l

* Biokirme teke ja

vastupidavus soltuvad:
— Protsessist (toit, niiskus)

— Ettevotte puhtus

— Puhastamise protseduurid
— Deso kvaliteet

— Temperatuur

— Biokirme vanus

Biokirme moodustumine klaasil
72,98, 122, 144 (12 paeva),
165, 191, 220, 268 ja 309 tunni
(25 paeva) jarel



Biokirme ennetamine

Tootejooksud max 10 tundi

Tihendite, rongastihendid kontroll, puhastamine, vahetamine
Pesu ja desoainete vahetamine ca korra poolaastas

Raskesti puhastatavate sdlmede demonteerimine pesuks



Puhastamine ja deso

Detergents

* Pesuainete ja mehaanilise

mojutamise (hodrumine) toimel A

eemaldatakse mustus ja orgaaniline
materjal, mis kaitseb biokirmet

AN L) A (e
* Mustus ja org.materjal uhutakse ara |, =

Sanitizer

* Desoaine tungib labi ja inaktiveerib
biokirme




Biokirme testimine (TBF 300) 3:45

Betelgeux

https://www.youtube.com/watch?v=4
ZTVywQObY&Iist=PL6QHzfuAtOU2Y9w
DGGXacB9UA8sShoeFf&index=2

/,?" Nearly 300% of food processmg
drains tested positivesor I:steri o

‘*’u-
g
N | | 2 g J



https://www.youtube.com/watch?v=4_ZTVywQObY&list=PL6QHzfuAtOU2Y9wDGGXacB9UA8sShoeFf&index=2
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Example 1. Effect of low wall shear stress (WSS) - prediction of the cleaning in the T-piece.
Results from Computational Fluid Dynamics (CFD) simulations and cleaning trails on short
upstand. Top left figure shows wall shear stress in components where white areas inside the
geometry lines represent WSS above 3 Pa (a WSS of 3 Pa is in this case the threshold above
which the biofilm can be removed). Top right figure shows fluid exchange near the wall. Red
colour depicts “new” fluid and blue is “old” fluid. Tones of colour in between are mixtures of
the two fluids. Bottom figure shows cleaning results from the EHEDG certified cleaning test.
The cleaning result is a picture of an agar and spores placed inside the T-piece. Yellowish agar
displays uncleaned areas and purple agar the clean.



Kahjurite ennetamise
meetmed

Hoia kdike kaetuna
Valista sissepaas
Puhasta pudemed

Teata kahjuritest ja
tegutsemise
markidest

Vaatle regulaarselt
Kontrolli saadetisi

Ara ladusta materjale
porandale
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Kehva kahjuritorje tagajarjed
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Kahjuritorjeprogramm peaks kasitlema jargmisi kahjurite
gruppe:

— Narilised: rotid, hiired
« SO0dakastid peibutiss6odaga
— Putukad: prussakad, vaaraosipelgad, karbsed jne.
* Liimpuunised
« Feromoonpuunised
« UV lambid koos pulnistega
— Linnud--oluline on piirata nende toidu saamise
voimalust.
« avade katmine vorkudega, suletud jaatmete kogumisnoud.

e ogade paigutamine kohtadesse kuhu lind vOib istuda
* vOIb pldtda ka I6ksude vOi puuridega



Kahjuritorje (CAC)

Ruumide korrashoid, sissetulevate materjalide ulevaatus ja
korralik seire minimeerivad kahjurite paljunemise téenaosust ja
vahendavad vajadust pestitsiidide jarele.

Juurdepaasu ennetamine

— Ehitisi heas seisukorras,

— Augud, praod jm. kohad hoida kinni.

— Valistada tuleb loomade paas territooriumile.
Pesitsemine ja paljunemine

— Potentsiaalsed toiduallikad kahjuritele tuleb hoida pdranda
kohal vOi seintest eemal. Pdrandad ja maapind hoonetes ja
umber nende tuleb hoida puhtana.

Seire ja avastamine

— Hooneid ja Umbritsevaid alasid tuleb regulaarselt 1abi vaadata
pesitsemismarkide leidmiseks.



http://www.google.ee/imgres?imgurl=http://www.only-apartments.com/images/parisMe/cucarachas.jpg&imgrefurl=http://www.whattoseeinparis.com/restaurant-hygiene/&usg=__bbzni4rJRMMXOPikInXmf5c-HAg=&h=323&w=485&sz=17&hl=en&start=0&zoom=1&tbnid=i2vwZzekHKxRBM:&tbnh=100&tbnw=150&ei=ueR3TdKwNYTLswbnieXmBA&prev=/images?q%3Dhorror%2Bhygiene%2Brestaurant%26um%3D1%26hl%3Den%26sa%3DN%26rlz%3D1I7SUNC_en%26biw%3D1003%26bih%3D567%26tbs%3Disch:1&um=1&itbs=1&iact=hc&vpx=104&vpy=78&dur=1344&hovh=183&hovw=275&tx=130&ty=98&oei=ueR3TdKwNYTLswbnieXmBA&page=1&ndsp=15&ved=1t:429,r:0,s:0

Kahjuritorje (CAC)

* Havitamine
— pesitsemiskohtadega koheselt tegeleda.

— Keemiliste, flusikaliste voi bioloogiliste vahenditega
tootlemine tuleb viia labi toitu ohustamata.

e Jaatmekaitlus

— Valistada tuleb jaatmete kogunemist toidu kaitlemise ja
ladustamise aladele

— Jaatmehoidlad tuleb hoida puhtana.

e Seire efektiivsus

— Seire: regulaarselt Ule vaadata ja kohandada muutunud
olukordadega.


http://www.google.ee/imgres?imgurl=http://www.fadedtribune.com/wp-content/uploads/2010/03/mouse-in-food.jpg&imgrefurl=http://www.fadedtribune.com/2010/03/rodent-rue/&usg=__B5VOYKdXDhJ4FApkv6NpE_z1uuA=&h=451&w=480&sz=186&hl=en&start=30&zoom=1&tbnid=WrD_K9xC2fyhJM:&tbnh=128&tbnw=136&ei=HOV3TYXjA4SVOr7BwMcB&prev=/images?q%3Dhorror%2Bhygiene%2Brestaurant%26um%3D1%26hl%3Den%26sa%3DN%26rlz%3D1I7SUNC_en%26biw%3D1003%26bih%3D567%26tbs%3Disch:1&um=1&itbs=1&iact=hc&vpx=120&vpy=160&dur=4250&hovh=218&hovw=232&tx=144&ty=147&oei=ueR3TdKwNYTLswbnieXmBA&page=3&ndsp=15&ved=1t:429,r:0,s:30

Nariliste soodamajad

http://www.doyourownpestcontrol.com/baitrod.htm



Nariliste soddamaja

http://www.kilaueapest.com/rodents



Putukate liimpuunised
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Putukate liimpuunised UV lambiga
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Industrial buiiding



http://img.diytrade.com/cdimg/138937/7367014/0/1226541146/Glueboard_insect_killer.jpg

Lmdudepeletamlseks |

e TOrje- ja takistus-
meetmed arvestades
eetikareeglitega

http://www.arcat.com/bim/birdbgon/BirdControl_Spikes_BirdBGone_2000.jpg
http://www.kilaueapest.com/bird_exclusion



Kahjurite ennetamise meetmed

* Hoia koike kaetuna

e Valista sissepaas
 Puhasta pudemed

e Teata kahjurite markidest

* Vaatle regulaarselt

e Kontrolli saadetisi
 Araladusta materjale pérandale



http://www.coxandforkum.com/archives/Cockroach-X.gif

Kahjuritorje plaan — vormistusnaide

Ettevotte nimi: Olimeister QU

Hoone/ruumi | Torjutav Torjevahe | Torje luhikirjeldus Pllniste Vastutav
nimetus kahjuriliik | nd kontrollimise | tditja
sagedus (amet v
nimi)
Tooraine ladu Narilised 3 loksu Paigutatud alaliselt Vahemalt 1x laomees
Putukad UV pldnis nadalas
Kaitlemisruum Narilised Loks Paigutatud alaliselt Vahemalt 1x laomees
nadalas
Valmistoodangu | Narilised 3 loksu Paigutatud alaliselt Vahemalt 1x laomees
ladu nadalas

Kahjuritorje registreerimine — vormistusnaide

Ettevotte nimi: Olimeister QU

Kuupidev Kahjuri- | Ruum, koht | Rakendatavad torjeabindud Vastutav tiitja
liik (nimi, allkiri)
15.10.12 hiir Tooraine lao | Loksu uuesti paigaldamine, kontroll, kas R. Tuder, allkiri
1. l6ks pole tekkinud uusi avasid, kust hiired
lattu padsevad
22.11.12 hiir Tooraine lao | Loksu uuesti paigaldamine, kontroll, kas R. Tuder, allkiri
3. loks pole tekkinud uusi avasid, kust hiired
lattu padsevad
30.11.12 Putukad | Tooraine lao | Taitunud liimpaberi vahetamine R. Tuder, allkiri

UV puunis




https://www.rentokil.ee/
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Meie oleme kahjuritorje

— N

eksperdid -

A R B

Kahjuritérje Inse

2l

cto

Insecto pakub juba aastast 1957 parimat kahjuritérje
teenust Tartus ja Tallinnas ning nende Umbruses. Teistes
linnades kokkuleppel. Meie eesmérgiks on alati
pakkuda kliendile vdimalikult soodsaid hindasid, kiiret
reageerimist ja mis peamine- kahjurivaba elu. Klientideks on meil nii eraisikud,
ettevitted, riigiasutused kui ka korteriihistud.

Teostame koikvoimalikke kahjuritorjetdid:
« Eluruumides (elumajad, korterid,suvilad jt.)
« Kauplustes
« Ladudes
« Tootmishoonetes
« Toiduaineettevdtetes (kohvikud, restoranid, sddklad jt.)
« __.ja mujal, kus kahjuritega probleeme esineb
Kiire abi saamiseks helistada TASUTA numbril :
o E-R 09.00-17.00 : + 372 52 441 42. +372 53 733 407

Vi saada e-mail

24/7 : Info@insecto.ee


https://www.rentokil.ee/

Lindude ohje

* Ovocontrol
* Nicarbazin—farmakoloogiline steriliseerimine
* https://ovocontrol.com/

LONG-TERM

Pigeons Eat Bait Eggs Don't Hatch No New Pigeons Population Shrinks

by 90 to 95%
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https://ovocontrol.com/

Lindude ohje

Optiline geel Bird Barrier

VALIMUS —tassid: linnud tajuvad neid ohtlikena oma ohutusele
(nagu tuli voi suits)

LOHN- melissi ja piparmiindi I8hn on neile eemaletdukav
PUUDUTAMINE- linnud hoiduvad kleepuvatest materjalidest

86



Kahjurite trendianaltus?
Mida siit naeb?

Trend Ana|YSlS - Commercial Food Plant Date Range: November 1st - November 30th 2016
Capture Types Evidence Types
- w— 8
Fly
18 e Dravin ©
Fly
12 4
6 2 . I
0 0
Nov 8 Nov § Nov 10 Nov 11 Nov 14 Nov 8 Nov 9 Nov 10 Nov 11 Nov 14
Legend (Captures) Legend (Evidences)
Short Description Short Description
D Drain Fly B Bait Consumed
F Fruit Fly F Flies Trapped

Sisukam: analtusi KOHTI, kus esinemissagedus
suurem, mis on pohjus ja mida ennetavalt teha?

https://www.youtube.com/watch?v=87YmF6QPfA



Kahjuritorje nduetest (BRC9)
Teenusepakkuja valimine/heakskiitmine? Protseduur ja seire
ETP
Siseauditi teema
Teema 4.14

Tootmiskohal peab oleme toimiv ennetav kahjurite juhtimise programm kahjurite
esinemise riski minimeerimiseks ning ressursid kiireks reageerimiseks et ara hoida kahju
toodetele.

Kui tuvastatakse kahjurite tegevus, ei voi see kujutada toodete, tooraine voi pakendi
saastumise riski.

lgasugune kahjurite pdhjustatud saastumine/kahjustus ettevottes tuleb dokumenteerida
andmetes ja tuleb likvideerida nii, et see ei kujuta riski toodetele, toorainele voi
pakendile.

Andmed vaadatakse lle vahemalt kord aastas voi karjurite kahjustuste korral
Tootajad tunnevad ara kahjurite tegevuse marke ja on kohustatud sellest teada andma



Kahjuritorjest

Kompetentne lepingupartner voi padev koolitatud oma td6taja
regulaarse kontrolli ja tootluse labiviija, et ara hoida ja kdrvaldada
kahjustusi/saastamist

Kontrollimiste sagedus riskihindamise teel, dokumenteeritakse.

Riskihindamist vaadatakse Ule:

— Kui on muudatused hoones voi tootmisprotsessis, millel on moju kahjurite
juhtimise programmile

— On esinenud markimisvaarne probleem kahjuritega

Kui kasutatakse lepingupartneri teenuseid, peab teenuse ulatus
olema selgesti maaratletud ja peegeldama tegevusi ettevottes.

Vastavuses seadusnduetega.




Kui ettevote korraldab ise, siis peab olema voimeline
efektiivselt demonstreerima, et

Tegevusi teeb valjadppinud ja padev todtaja, kel on piisavalt teadmisi
kohaste kahjuritdrje kemikaalide valikuks, ligipaasude takistamiseks ning
arusaamine kasutamispiirangutest, mis on olulised kahjurite bioloogiaga

Tootajad taidavad kehtivaid noudeid koolituste voi registreerimise osas
Piisavad ressursid reageerimiseks kahjustuste korral
On olemas vajadusel ligipaas tehniliste teadmistega vastavale spetsialistile

Teatakse ja tooOtatakse vastavuses pestitsiidide kasutamist reguleerivate
oigusaktidega

Pestitsiide sailitatakse selleks ette nahtud lukustatavates kohtades.



Kahjuritorjest
Dokumendid ja andmed hoitakse ajakohastena
— Ajakohane plaan, vahendite asukohad ettevottes
— Seirekohtade/peibutiste identifitseerimine
— Vastutusalad
— Kasutatavad vahendid
— Tuvastatud aktiivsus
— Milliseid t66tlusvahendeid on kasutatud

Andmed paberkandjal voi elektrooniliselt

Toksilisi aineid ei voi kasutada tootmise voi laoaladel, kus on kaitsmata
toode,v.a aktiivse tegevuse torje korral. Kui kasutatakse muirkhorgutisi,
peavad need olema turvaliselt paigutatud.

Puuduvad/kadunud so6damajd dokumenteeritakse, vaadatakse lile ja
uuritakse.



Jaatmekaitlus

e Jaatmete kogumiseks ja aravedamiseks ettevottest koostatakse
plaan, mis sisaldab:

— tekkivate jaatmete lUhikirjeldust (pakendid, riknenud voi sailimisaja
tletanud tooraine voi toodang);

— jaatmete kogumise korraldamist (kuidas, kuhu kogutakse, hoiustamine,
ristsaastumise valtimine, kogumisndude margistamine,
tuhjendamissagedus);

— jaatmete korvaldamist, aravedamise sagedust ning kohta (prugila,
pakendid, loomasdodaks).

e Jaatmete aravedamise teenuse leping tuleb lisada
enesekontrolliplaani juurde.

* Loomsete korvalsaaduste kaitlemise kohta PTA juhised
* https://pta.agri.ee/media/2113/download

https://pta.agri.ee/pollumehele-ja-maaomanikule/loomakasvatus/loomsed-korvalsaadused #item-3



https://pta.agri.ee/media/2113/download
https://pta.agri.ee/pollumehele-ja-maaomanikule/loomakasvatus/loomsed-korvalsaadused#item-3

Boksi
koristarhine?




WASHINGTON, DC

https://www.youtube.com/watch?v=iLNBo6nygYE 2:09



https://www.youtube.com/watch?v=iLNBo6nygYE

Leibur kutsub turult tagasi rukkileiva tooted, mis véivad
sisaldada voorkehasid

31.1.2017

Leibur kutsub kauplustest ja tarbijatelt tagasi Rukkipala, Rukkipala Témmu ja Klassikalise Eesti rukkileiva tooted
parim enne kuupaevaga 1. ja 2.02.2017, kuna nendes véib sisalduda tootmisliinil kasutatud metallist toovahendi

osasid.

Seoses voimalike voorkehade sisaldusega kutsutakse tagasi jargmised tooted:

e Leiburi Rukkipala, EAN: 4740072130514. Parim enne kuupdevadega 1.02.2017 ja 2.02.2017
e Leiburi Rukkipala Tommu, EAN: 4740072132112 Parim enne kuupdevaga: 2.02.2017

e Leiburi Klassikaline Eesti rukkileib, EAN: 4740072115450 Parim enne kuupdevaga: 1.02.2017 ja 2.02.2017
http://www.leibur.ee/toodete-tagasikutsumine/



Toidu tagasikutsumine turult

* Kaitlejad peavad kehtestama toidu ohutuse
protseduurid, mis voimaldaksid taielikult ja
kiiresti turult tagasi votta mis tahes valmis
toidukauba.

— Kui toode on tagasi voetud otsese terviseohu tottu,
tuleb hinnata ka teiste samades tingimustest
valmistatavate toodete ohutust, mis voivad samuti
ohustada rahva tervist ning mida peab voib olla
turult tagasi votma.

— Tuleks ka kaaluda, kas on vaja avalikkust hoiatada.

Korvaldamine (withdrawal) on protsess, mille kdigus ohtlik toit eemaldatakse kditlemisahelast enne,
kui see on joudnud tarbijani.

Tagasikutsumine (recall) on protsess, mille kaigus ohtlik toit eemaldatakse kaitlemisahelast ja tarbijatel
soovitatakse votta vajalikud meetmed (naiteks toitu mitte tarbida, see havitada voi ostukohta tagastada).



Maarus 178/2002
Artikkel 19

Toiduga seotud kohustused: toidukiitlejad

withdraw

1. \foidukditleja peab vajalikuks vo1 kw tal on pdhjust arvata, et
tema Nnpor ifud, toodetud, téddeldud, valmistatud vo1 tuwrustatud toit el
vasta t ouetele, sus algatab ta vuvitamata menetlused kone-

tmbuatele _]Ubﬂ tanumd tDG’[Ed vajaduae korral tagasy fui muud
meetmed e1 ole pusavad tervisekaitse korge tasegle aatutamiseks.

recall

Recalf—tagasiKUTSUMINE (ohutus) tarbijalt
Withdrawal—tagasiVOTMINE (kvaliteet) kliendilt, korvaldamine



Toidu tagasikutsumine turult

e Turult tagasivoetud tooteid tuleb soltuvalt otsusest
— havitada,
— kasutada muul otstarbel kui inimtoiduks,
— tagastada,
— toddelda uuesti viisil, mis tagab nende ohutuse.

e Tagastuse ja havitamise voi Umbertootlemise kohta
tuleb koostada ja sailitada dokument.

Loe lisa PTA kodulehelt:

https://pta.agri.ee/media/886/download



https://pta.agri.ee/media/886/download

Kavandatavad tegevused, nt

Teavitatavad asutused

Teavitamise viis

Tagasikutsumise
korraldamine/vastutaja

Edasine kaitlemine
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Lisa 2: Teatise naidisvorm

KIIRE!

Ohtliku toidu turult korvaldamine/tagasikutsumine

EEEEVOLEE MIMI
ToIdU NIMEEUS ettt
Toidu tapne Kirjeldus s
Pl MU D BT

SAIlIMISEEG s
‘kélblik kuni® véi ‘parim enne’

Korvaldamise/tagasikutsumise pohjus (mis on valesti?)

https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2020/06/OHTLIKU-TOIDU-TURULT- 100
K%C3%95RVALDAMINE TAGASIKUTSUMINE 28.05.20 KOOSK%C3%95LASTATUD.pdf



https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2020/06/OHTLIKU-TOIDU-TURULT-K%C3%95RVALDAMINE_TAGASIKUTSUMINE_28.05.20_KOOSK%C3%95LASTATUD.pdf

| ANDMED TEATISE ESITAJA KOHTA

Teade PTAle

Kaitleja litk
(importija/valmistaja/ladustaja/uksnes
turustaja/vahendaja/jaemuuja)

:ANDMED TURULT TAGASIKUTSUTAVA TDIDL:' KOHTA

Toidu tapne nimetus sh kaubamargi
nimetus

Kaitleja nimi ja aadress

Pakendi liik ja suurus

Kéitlemisettevotte aadress ja
tunnustamise number (olemasolul)

LKolblik kuni* voi ,,Parim enne*
tahtpaev

Kaitleja esindaja nimi, telefon ja e-post

Partii/saadetise number

Kogus (massiuhikutes)

Kaitleja toidu turult tagasikutsumist
koordineeriva isiku nimi, telefon ja e-
post

Paritoluriik

Kommunikatsiooni/avalikke suhteid
koordineeriva isiku nimi, telefon ja e-

Valmistaja/pakendaja nimi ja aadress
ning tunnustamise number (olemasolul)

post

BN PG g e s 0 D] R e | g 5 g R N ) e L R # 4 e gmy

https://pta.agri.ee/media/2131/download
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https://pta.agri.ee/media/2131/download

Teade PTAle

Prrragm = e . ) e e ————— ’ |

ANDMED TAGASIKUTSUMISE POHJUSE ja KAVANDATAVATE TEGEVUSTE KOHTA

Tagasikutsumise pohjus (voimalikult
tapselt)

Planeeritavad tegevused sh kasutatavad
meetodid

Toidu turult tagasikutsumise pohjuse
avastamine

Inimeste haigestumine/tervise
kahjustamine/hospitaliseerimine

Turult tagasikutsutud toodete edasine
kaitlemine

ANDMED TURULEVIIMISE KOHTA

Toidu turuleviimise aeg ja kohad st toidu
saajad

Kas toitu viidi ka teistesse riikidesse?

MUU INFORMATSIOON

https://pta.agri.ee/media/2131/download
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Leibur kutsub turult tagasi rukkileiva tooted, mis véivad
sisaldada voorkehasid

31.1.2017

Leibur kutsub kauplustest ja tarbijatelt tagasi Rukkipala, Rukkipala Témmu ja Klassikalise Eesti rukkileiva tooted
parim enne kuupaevaga 1. ja 2.02.2017, kuna nendes véib sisalduda tootmisliinil kasutatud metallist toovahendi

osasid.

Seoses voimalike voorkehade sisaldusega kutsutakse tagasi jargmised tooted:

e Leiburi Rukkipala, EAN: 4740072130514. Parim enne kuupdevadega 1.02.2017 ja 2.02.2017
e Leiburi Rukkipala Tommu, EAN: 4740072132112 Parim enne kuupdevaga: 2.02.2017

e Leiburi Klassikaline Eesti rukkileib, EAN: 4740072115450 Parim enne kuupdevaga: 1.02.2017 ja 2.02.2017
http://www.leibur.ee/toodete-tagasikutsumine/



Mees avastas leivast kummikinda

03.03.2014 08:42

Hagari tootmisjuht Priit Poder utles Tartu Postimehele, et peab s

juhtunut uurima. «Meil on kindel protseduur, kuidas me seda e, e

kasitleme, aga ma pole joudnud tootajatega veel raakida.

Ilmselt on kinnas katki lainud ja sellest tukk taina sisse

kuklkunud,» kommenteeris ta juhtunut moodunud nadalal.
«Sinine kinnas ongi selleks, et kui midagi peaks juhtuma ja
moni tukk taina sisse kukub, siis on see kergesti leitav.
Toiduhtugieen on meil olemas, aga et kinnast ei margatud, on
muidugi halb,» lausus tootmisjuht.



Hulluks teeb asja aga see, et me ei andnud teile sellest juhtumist kohe

teada. Eeldasime, et eraldunud oli vaid ks vaike osake. Aga nii see

B La Muu

muidugi ei olnud, sest eile sattus Ghe La Muu s6bra hammas mandlit W 16 detsember 2014 3 - @&

krémpsutades samuti plastikule ning nii dnnetult, et hambaplomm purunes.

See on taiesti hull lugu, meil on habi ja vaga paha tunne enda pérast - on ju
meie vaartused ausus ja julgus, mille jargi me ei suutnud toimida.

Aga mis siin ikka pikalt uluda, otsusasime teha viis asja:

1) Selgitame, et see juhtum puudutab Uhte partiid, mille séilivuskuupéev on
24.12.2014; kodik teised mandli-kardemonijaatised on plastikuvabad!,

2) Oleme tédna hommikuks palunud kéikidel La Muu saatkondadel selle

kuupaevaga mandlikad mulgist kdrvaldada;

3) Palume koigil, kellel on kodus kas vdi poolik mandlikas, mis on 24.12.14
kuupaevaga, meile teada anda, kirjutades tellimus@lamuu.ee ning me
leiame vdimaluse teile kdik heaks ja veel paremaks teha;

4) Vaatame juba lle oma kvaliteedi-ja ohutusnduded, et edaspidiseid

mutri-ja poldilugusid valtida ning vimaseks,

5) Kaalume mandli-kardemonijaatise nime muutmist plastiku-

kardemonijaatiseks.

5 La Muu
B 13 august-

Toidubisnesis on see tore asi, et saad mitmetest habemega anekdootidest
oma kogemuste najal varsked coverid luua. Naiteks siis selline:

"Harra, miks on minu mangosorbeti sees karbes?"
"Arge muretsege, proua, ega ta kogu portsu &ra ei s66."

Noh... no ikka ei ole naljakas...Anyway, me juba vabandasime Malle ees,
kes oma sorbeti seest karbse leidis ning kelle suurim mure oli see, et tal ei
onnestunud karbse elu paasta, ning kinkisime talle kaks karbsevaba jaatist
balsamiks. Aga veel enam tahtsime telda, et meil on vaga kahju, et nii
juhtus ning et me juba tegeleme selle asjaga. Fly away!



Lihtsalt infoks, et kui La Muu karpi avades avaneb teile selline pilt, siis pole
see meie poolt paris nii mdeldud. Me cleme kill méelnud, et ehk saaks
vaikese lusika karbi sisekdljele kinnitada, noh, et oleks mugavam kohe
pihta hakata, aga seda, et me pool karpi nd ette dra séoksime...utleme siis
nii, et see ei ole teadlik tootearendus. Hetkel pole veel selge, "kes juustu
ara sOi", aga see polegi peamine - Maretile soovime balsamiks jaatist
pakkuda ning kdiki teisi fanne kutsume dlles jagama oma La Muu muljeid,
ka selliseid nagu Maretil. Nii saame koos La Muu veel paremaks teha voi
vahemalt naerda vai piinlikkust tunda (&

La Muu Toekomisjon on tod teinud ning joudnud jareldusele, et jaatis valjus
juba La Muu vabrikust poolikuna. Ehk et poekiilmikus ei krabistanud sellega ei
hiired ega Biomarketi toredad maijad. Lihtsalt oli erimargistusega proovikarp
kogemata sattunud valjamineva kauba riiulile. Oleme sellest adekvaatsed
jareldused teinud ning kdik asjasse puutuvad ja ka mittepuutuvad tédétajad lahti
lasknud.. Aga seriously, see juhtum aitas meil tootmisprotsessi jalle
susteemsemaks muuta ja samasuguseid juhtumeid usume, et rohkem ei
esine.

Meeldib - Vasta - €96 - 17 september 2013. a. kell 11:13




Ampstukk
13. méarts - Muudetud - ®

Tere Ampstiki sébrad

meil on vaga kahju teatada, et kookose-mandli-datli sordil (pakendi varvus
helesinine) on ilmnenud ootamatult veider anomaalia st. kdrvalmaitse.
Selleparast kdrvaldame selle toote praegu poodidest mudgilt, kuni oleme
taiesti kindlad uue koostise kvaliteedis ja maitseomadustes.

VVabandame siiralt kdigi ostjate ees!

head soovides,
Margit Kimmel

Kaebuste korral palume tUhendust vétta meiega e-aadressil
info@ampstukk.ee




Contamination threats to food supply chain

Food supply chain from source to consumer:

Major sources of contamination '
Threats exist in each step of the 12 .
food chain.

Chemical Biological Physical

108
https://assets.thermofisher.com/TFS-Assets/CAD/Handbooks/food-manufacturing-processing-ebook.pdf



https://assets.thermofisher.com/TFS-Assets/CAD/Handbooks/food-manufacturing-processing-ebook.pdf

Mis on fuusikaline oht?

* Voorkeha voi fulsikaline oht toidus on
midagi sellist, mida tarbija tajub
toidus mitteomasena (kunstkudis
kartulisalatis) voi mitteootusparasena
(kalaluu filee sees)

* Suudone, kurgu, igemete, hammaste
vOi seedetrakti vigastused

* Sagedasemaid tarbijakaebuste
pohjuseid




Allikad (1):

* tooraine (liiv, muld, teiste taimede osised, kivikesed,
puupinnud, oksaraod, suled ja sule-ebemed, pahkli-
ja molluskite koored, kalaluud, luuviljaliste luud,
luukillud lihatoormes jne);

e kahjurid (elusad ja surnud putukad ning narilised,
karvad, putukate osad, vastsed, ekskremendid jne);

Tooraine ja protsessi
ohuanaltusil tuleb
silmas pidada
koikvOimalikke
voorkehade allikaid!

http://lwww.abeepestpro.com/differences-types-of-pest-droppings-poop.htm
http://elu24.postimees.ee/3596183/video-ameeriklanna-leidis-restoranitoidust-paerli



Allikad (I1):

 seadmed, toovahendid ja koristusinventar
(metallinaastud, mutrid, poldid, needid, seibid,
metallosakesed, tihendi- ja transportodrimaterjal;
metall-turvakinnaste osakesed, murdunud noaterad,
purunenud soelatikid; Svammitukid, harjased jne);

e keskkond (rooste, koorunud varv, lambikatete osad
jne);

* tootmisprotsessis kasutatavad materjalid (klaas, kile,
plastik, kartong, etiketid, pakendimaterjali plastik/kiud
osakesed, nodr, klambripustoli klambrid, sulgurklipsid,
noad, kindad, juuksevorgud jne);



Allikad (I11):

* inimene (juuksed,
juukseklambrid,
kunstkiined,
ripsmeparlid, nodbid,
ehted, prillid, pastakad,
kirjaklambrid, pleieri
kuularid, plaastrid, T\
narimiskummi, ravimid |
jne).

http://maitsed.delfi.ee/toidutrendid/10-pohjust-miks-suua-sealiha?id=72662213
http:/itv3play.tv3.ee/sisu/suvesangarid/423617?autostart=true



Voorkehad seadmete pindadel parast
tehnohoolet

50 47.0 45.8
42 .4
40
% 30 24.2
21.2
20
10.1
10 - 6.1
_ AL
':I I I I I I___l
often sometimes  seldom never cannot
answer
O maintenance (n=59) B food and cleaning (n=66)

Fig. 2. Opinions of respondents whether foreign bodies were left on
production surfaces after the maintenance work (n=number of
respondents).

K. Aarnisalo et al. | Food Control 17 (2006) 10011011



Ennetamiseks:

* tuvastada voimalikud saastumisteed ja allikad

* juurutada eeltingimusprogrammid (ETP) ja/voi kriitilised

kontrollpunktid (KKP), mille abil voorkehadega saastumist ara
hoida.

e Nt: saastumine toormest
— kehtestada tarnijate tarbeks kvaliteedinduded toorainele;
— tooraine vastuvotul kontrollida toorme nouetelevastavust;

— kasutada tootmisprotsessis tehnoloogilisi votteid (sdelumine,
filtreerimine, tsentrifuugimine vms) voi lisaseadmeid (staatilised
magnetid, metallidetektor).



Ennetamiseks:
* tootmiskeskkonna hugieenilisena hoidmine;
* seadmete plaaniline hooldus;
e tootajad!!!
— paljusid voorkehasid ei ole voimalik tehniliste lahenduste abil

kdrvaldada, tootaja tahelepanelikkus ja oiged toovotted on
esmatahtsad;

— isikliku hugieeni reeglite rikkumine vdib saada fuusikalise
saastumise allikaks;

— regulaarne koolitamine ja juhendamine tagab selle, et
kehtestatud eeltingimusprogramme digesti rakendatakse (nt
puruneva plastiku ja klaasipoliitika);

— seiretegevusi (nt metallidetektori testimine) oigesti tehakse.
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5S susteem

5S susteem on tookeskkonna tohusamaks organiseerimise meetod, mille eesmargiks
on raiskamise kdrvaldamine labi 5 etapi.

1. Sorteeri (jata alles vaid vajalik, vii minema, mida tegelikkuses ei kasuta)

2. Sara(puhasta to6ala nii, et on margata, kui midagi on korrast ara. Lekete, mustuse
algallikate tuvastamiseks)

3. Sea korda (alles jadgnud asjadele/to6vahenditele maaratakse kindel koht
kasutussagedusest ja ergonoomikast lahtudes)

4. Standardiseeri (sea sisse vajalikud protseduurid, ,,sea korda“ muudetakse
reegliks/kokkuleppeks)

5. Sailita (hoolitse loodud korra sailimise eest: enesedistsipliin ja perioodiline kontroll
esimese nelja etapi efektiivsena hoidmiseks)

6. + ohutus (Safety)
7. + turvalisuse tagamine (Security) 117



Tootmismasina varuosade stendi loomine, Saadetiste andmesisestusoperaatori

et tagada kiiremat formaadivahetust téokoha loogilisem llesehitus muutis selle
(vahendati operaatori kondimist 4km) 17% efektiivsemaks

Restorani koka tooalal rakendatud 5S
vahendas liikumist ja parandas toidu
valmistamise kiirust oluliselt

Lilkkumise tihedus parast

Liikumise tihedus enne

Summeeritud ajavoit
paevas - 2,5h

118
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Metallidetektori
testkehade naiteid

e Roostevaba teras
(stainless steel)

* Mustmetall (ferrous)

e Varviline metall (Non
ferrous)

https://www.youtube.com/watc
h?v=gt4Ufeg3ZiQ&ab channel=
JansenTechniek%2FControlSyst
m 119



https://www.youtube.com/watch?v=gt4Ufeg3ZiQ&ab_channel=JansenTechniek%2FControlSystems

- OPPIDA | EKSAMITOOKS
(03.03)!




