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Opikuid:

* Slaidid Moodles ja lisalugemine Moodles
* Codex Alimentarius Toiduhtgieeni uldised pohimotted
* Euroopa Komisjoni HACCP ja ETP juhend

* Roasto, Tamme, Juhkam Toiduhulgieen ja —ohutus, Trt 2004
* http://vl.emu.ee/userfiles/VLI/materjalid/toiduhgieenkokku.pdf

e Roasto, Breivel, Dreiman Toiduainetddstuse tootmishtigieen, Trt 2011
* Lillenberg, Jarvis Toidutekkelised parasitaar- ja viirushaigused, Trt 2005

e Parn, Laikoja, Soosaar HACCP kasiraamat toidukaitlejale, Trt 2002,

 https://veebiarhiiv.digar.ee/a/20220715195626mp /https://www.agri.ee/sites/def
ault/Tiles/public/juurkataloog/TRUKISED/HACCP 2002.pdf (suhtuda Kriitiliselt,
vana allikas, aga vormid naitena head)
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Teemad

* toiduohutus, toiduohutuse juhtimissisteem, toiduhlgieen,
tootmishugieen, kaitleja isiklik higieen;

* maaruste 178/2004, 852/2004 ning Eesti toiduseaduse nduded
enesekontrollististeemile ja toidu ohutuse tagamiseks;

e |ISO 22 000, FSSC 22 000, BRC, IFS standardid toiduohutuse
juhtimisstisteemidele;

* tootmishigieen ja eeltingimusprogrammid toiduettevottes;

 ettevotte asendiplaan, taristu ja toidukaitlemisruumide higieeniline
planeerimine;

e seadmete hugieeniline paigutus, toiduga kokkupuutuvad materjalid (TKM);

e puhastamise viisid (marg-, kuivkoristus), meetodid (kasitsi,
mehhaniseeritud), susteemid (CIP, vahupesu jm), kasutatavad pesu- ja
desinfitseerimisained;

* toidu nduetekohasuse tagamine, kiilmakett;



Teemad

* joogivesi toidukaitlemisettevottes;

e kahjurite ennetamine, kahjuritorje;

* personali tervis ja isiklik htgieen;

e jaatmete kaitlemine;

e jalgitavuse tagamine toiduettevottes;

* toodete tagasikutsumine turult;

* HACCP 12 etappi ja 7 pohimotet;

* tehnoloogilise skeemi koostamine, toote info kogumine;

e ohuanalts: mikrobioloogilised, keemilised ja fuusikalised ohud toidus;

 toidust tingitud haigused: toidunakkused ja -murgistused,
parasitaarhaigused;



Teemad

e ohtude esinemise tdenadosuse ja tdsiduse hindamine;

* ohjemeetodite (kriitiliste kontrollpunktide, kontrollpunktide) maaramine,
kriitilised piirid;

* KKP ja KP seire;

* korrigeerivad tegevused;

 dokumenteerimine toiduohutuse juhtimisstisteemis;

e toiduohutuse juhtimissusteemide valideerimine ja verifitseerimine;

e toiduohutuse juhtimissisteemi ajakohastamine.
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